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TECHNOSTICK è un impianto rotativo au-
tomatico per la produzione di gelato e ghiaccioli su stecco.

Concepito per occupare piccoli spazi senza rinunciare ad elevate pro-
duzioni, i movimenti di ogni singola stazione sono automatici e sincronizzati.

L’impianto è realizzato per produzioni in continuo, e risponde alle norme di sicurezza sul
lavoro. I materiali utilizzati sono di primissima qualità, e il grado di finitura è ai massimi livelli

nella categoria. TECHNOSTICK può essere collegata ad impianti frigoriferi funzionanti sia con FREON
che ad AMMONIACA. La grande varietà di stampi e l’intercambiabilità dei prodotti la rendono una macchina

estremamente versatile e flessibile.

TECHNOSTICK is automatic rotary installation for the production of ice-cream and lollies on stick.
Designed for use where space is limited but high production capacities are required, the movements of each individual

station are automatic and synchronized. The installation is designed for continuous production and is compliance with the
stritest work safety standards. Only top quality materials of finishes are used in construction of the equipment. TECHNOSTICK

can be connected to refrigerating plants operating with both FREON and AMMONIA. The wide range of moulds together with prod-
uct interchangeability ensure a high degree of versatility and flexibility.

TECHNOSTICK é uma maquina rotativa automática para produção de picolés. É projetada para garantir, num espaço mínimo, a pro-
dução de picolés em escala industrial. Os movimentos de cada estação de trabalho são automáticos e sincronizados. A máquina é
construída para produções em continuo, no respeito das normas de seguranças.
Os materiais utilizados são de primeiríssima qualidade, o acabamento respeita os mais severos padrões de construção. TECHNOSTICK
pode trabalhar com unidades condensadoras FREON ou NITROGÊNIO. Os inúmeros moldes e a grande variedade de produtos a ser fa-
bricados com o mesmo molde fazem da TECHNOSTICK uma solução versátil e flexível. 

TECHNOSTICK es un equipo Rotativo automático que permite producir palitos de crema y de agua. Fue concebido para ocupar poco
espacio, sin renunciar a elevadas produciones y grandes ahorros de energia, agua potable y recuperación de materia prima.
Los movimientos de cada estación de trabajo, son automáticas y en sincronismo entre si. El equipo fue realizado para producio-
nes en continuo, y responde a las normativas de seguridad laboral. Los materiales utilizados son de primera calidad, y el grado
de terminaciones son al máximo nivel de esta categoria. TECHNOSTICK puede ser conectada con equipos de frio con refri-
gerante tipo FREON y también con AMONIACO. La gran variedad de modelos de moldes y la posibilidad de intercambiar pro-

ductos, hacen que esta máquina sea extremadamente versatil y flexible.

TECHNOSTICK est une installation de type rotative automatique pour la production de crème glacée et sorbets
sur bátonnet. Cette installation a été crée pour occuper des espaces limitées, sans renoncer aux capacités

élevées. Tous le mouvements de chaque station de travail son automatiques et synchronisés. L’instal-
lation est faite pour production en continue, dans le respect des normes de sécurité dans le tra-

vail. Les matériaux utilisées sont tous de qualité supérieure, et le niveau de finition est le
meilleure dans la catégorie. TECHNOSTICK peut travailler aux installations frigori-

fiques soit a FREON que a AMMONIAQUE. La grand variété des formes dis-
ponibles et la facilité dans leur changement  font de cette

machine une installation très versatile et flexible.

TECHNOSTICK ist ein sich selbst drehendes Gerät für die Eis- und Eis-
lutschererzeugung. Er wurde so konzipiert, um einerseits einen

kleinstmöglichen Platz einzunehmen und andererseits eine höchst-
mögliche Auslastung zu gewährleisten. Die Bewegungen jeder

einzelnen Etappe sind automatisch und synchron. Das Gerät ist
für Dauerleistung geschaffen und entspricht sämtlichen Ar-
beitssicherheitsvorschriften.Die verwendeten Materialien
sind von hervorragender Qualität und die Ausfertigung ent-
spricht dem höchsten Niveau ihrer Kategorie. TECHNO-
STICK kann an Kontinuerlichen Freezers  angeschlossen
werden, die mit Freon oder mit Ammoniak funktionieren.
Die große Vielfalt an Formen und die Austauschbarkeit
der Produkte zeugen von der hohen Flexibilität dieser
Maschine.

TECHNOSTICK является автоматической рота-
ционной линиейдля производствамороженого
ифруктового льда на палочке. Линия дает воз-
можность на небольшомпространстве обеспе-
чить значительную производительность,
работа каждой отдельной станции является
автоматической и синхронизированной с
остальными. Линия предназначена для про-
изводства в непрерывном режиме и соответ-
ствует всем нормам безопасности труда.
Используются материалы наилучшего каче-
ства, а степень обработки находится на высо-
чайшем уровне. Линия TECHNOSTICK может
подсоединяться к холодильным агрегатам, ра-
ботающим как на ФРЕОНЕ, так и на АММИАКЕ.
Широкий ассортимент форм и взаимозаменяе-
мость продуктов делают эту линию чрезвычайно
гибкой и универсальной.









5 MODELE, UNE SEULE PHILO-
SOPHIE DE CONSTRUCTION 
TECHNOSTICK est réalisée pour offrir dans
tous les versions disponibles une grande faci-
lité d’utilisation, unie a une technologie de con-
struction qui n’oublie jamais les exigences de
qui travail  tous les jours avec la machine.
Dans la TECHNOSTICK tous les components et
les mouvements sons faciles et semples.
Les 5 versions, avec 4, 6, 10, 12  et 14 mou-
les par file, permettent de disposer les diffé-
rents stations de dosage et de décoration.    

5 MODELLE, 1 EINZIGE FERTI-
GUNGSAUSLEGUNG 
TECHNOSTICK wurde konzipiert und herge-
stellt um in allen vorhandenen Versionen eine
große Arbeitserleichterung anzubieten; vereint
mit einer Technologie, die nie die Anforderun-
gen derjenigen aus den Augen verliert, die
diese Maschine täglich bedienen. Im TECHNO-
STICK sind sämtliche Komponenten und An-
weisungen zugänglich und einfach.
Die 5 Versionen mit Stempeln zu 4, 6, 10, 12
oder 14 Fäden erlauben die verschiedenen Do-
sierungen und Verzierungen.

5 МОДЕЛЕЙ, 
ЕДИНАЯ ФИЛОСОФИЯ ПРО-
ИЗВОДСТВА
TECHNOSTICK спроектирована таким обра-
зом, чтобы дать всем предлагаемым вари-
антам легкость использования вкупе с
технологией, внимательно отслеживающей
потребности того, кто должен каждый день
работать на этой линии.
В линии TECHNOSTICK ко всем компонентам
обеспечивается легкий и быстрый доступ.
Все 5 вариантов, соответственно сформами,
расположенными в 4, 6, 10, 12 и 14 рядов,
позволяют разместить на линии различные
станции дозировки и украшения.

5 MODELLI, UN’UNICA
FILOSOFIA COSTRUTTIVA 

TECHNOSTICK è concepita e realizzata per offrire in tutte
le versioni disponibili una grande facilità di impegno, unita ad

una tecnologia costruttiva che non perde mai di vista le esi-
genze di chi con la macchina ci deve lavorare tutti i giorni.

Nella TECHNOSTICK tutti i componenti ed i movimenti sono acces-
sibili e semplici. Le 5 versioni, rispettivamente con stampi a 4, 6, 10,

12 e 14 file consentono di alloggiare le varie stazioni di dosaggio e de-
corazione.

5 MODELS BASED, ON A SINGLE DESIGN CONCEPT! 
All the TECHNOSTICK versions available are designed and built for ease of

usage. The technology behind the equipment always focuses on the needs and
requirements of the person who will be using the machine day afther day. All
TECHNOSTICK’s movements and components are simple, accessible and easy to un-
destand. It’s possible to fit the different dispending and decorating stations to all 5 ver-
sions with 4, 6, 10, 12 and 14 rows of moulds. The production capacity changes
depending on the model, but the quality and flexibility remain the same.

5 MODELOS, UMA ÚNICA FILOSOFIA CONSTRUTIVA
TECHNOSTICK é projetada e realizada para oferecer, em todos os modelos, uma
grande facilidade de operação, com uma tecnologia construtiva que não
esquece nunca das exigências de quem, com esta maquina, precisa trabalhar
todos os dias. Na TECHNOSTICK todos os componentes são simples e de fácil
acesso. Os 5 modelos, com moldes de 4, 6, 10, 12 e 14 filas, permitem a
colocação de diferentes estações de trabalho e decoração.

5 MODELOS, UNA UNICA FILOSOFIA
CONSTRUCTIVA 

TECHNOSTICK fue concebida y realizadada para ofrecer en todas las
versiones disponible una gran facilidad de utilizo, unida a una tec-

nologia constructiva que no pierde jamás de vista las exigencias
de aquellos que deben trabajar con la máquina todos los días.

En la TECHNOSTICK todos los componentes y movimientos,
son accesibles y simples.

Las 5 versiones, respectivamente con moldes a 4, 6,
10, 12 y 14 filas, permiten colocar las varias

estaciones de dosaje y decoración.
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TECHNOGEL S.p.A.
Via Boschetti, 51 - 24050
Grassobbio (Bergamo)
ITALY
Tel. (+39) 035 452 20 62
Fax (+39) 035 452 26 82
info@technogel.com

TECHNOGEL AMERICA LATINA S.A.
Luis Saenz Peña 1831 planta alta
CP 1131
ARGENTINA
Tel. (54-11) 4304-2845
technogel@speedy.com.ar

www.technogel.com

TECHNOGEL AMERICA
2106-C Cheshire Way
Greensboro, NC 27405
USA   
Tel. (+1) 336-375-8822
Fax (+1) 336-464-2330
www.technogel-usa.com
info@technogel-usa.com

TECHNOGEL DO BRASIL
Alameda Rio Negro, 1030 -
Sala 1904 - Alphaville
06454-000 Barueri - SP
BRASIL
Tel. (+55) 11 4688 0682/11 98588 5176
Fax (+55) 11 4689 1161
technogel@technogel.com.br

TECHNOGEL MIDDLE EAST
205 Christodoulou Hadjipavlou Str
Loulloupis Court - 5th Floor, Office 501
3036 Limassol
CYPRUS
Mobile: (+961) 3253741
technogel@yahoo.com

S.p.A.
gelato machines


