Eisname: gesalzenes Karamell

Art-Nr. Produkt Zustand 1 Schale 2 Schalen 3 Schalen
Pasto.Menge 2x. Pasto.Menge 3x. Pasto.Menge

Milch & Sahne

Vollmilch 3,5% F 2440 g 4880 g 7.320g

Sahne 32% F 480 g 960 g 1.440 g
60966-SB Sprithmagermilchpulver T 160 g 3209 480 g
Grundprodukte

Kristallzucker T 320¢g 640 g 960 g
62500-SB Dextrose T 180 g 360 g 540 g
8075101 Trockenglukose 33 DE T 80¢g 160 g 240 g
62600 Inulin T 20g 40¢g 60g
Basen und Bindemittel
EFB0070 Base Milch 30/M T 120 g 240 g 360 g
Geschmack
EFP0046 Salziges Karamell CL F 200 g 400g 600 g
Gesamtgewicht 4.000 g 8.000 g 12.000 g

Die optimale Servicetemperatur liegt bei -12°C

gesalzenes Karamell enthalt folgende Allergene

SO,

Milch und Milcherzeugnisse Schwefeldioxid und Sulfite
in einer Konzentration von
iiber 10 mg/kg

F = Flissig; T = Trocken

Kann Spuren von enthalten:

Milch und Milcherzeugnisse

* Quelle: Herstellerangaben oder Max Rubner-
Institut

alle Angaben ohne Gewahr

Allergen-Symbole: © foodIT CONSULTING



