Rezept fir 5 Liter

Eisname:

Buttermilch - Zitrone

Art-Nr. Produkt Zustand Past;.lilﬂ:iaglz 2x Pasios.:dzal:;: 3x Pasios.lfllhear:;:
Milch & Sahne

Buttermilch F 2.400g 4.800g 7.200g

Sahne 32% 408¢g 8169 1.2249
60966-SB Sprihmagermilchpulver 168g 3369 5049
Grundprodukte

Kristallzucker T 4409 880g 1.320g
62500-SB Dextrose T 200g 4009 600g
8075101 Trockenglukose 33 DE T 80g 160g 2409
62600 Inulin T 449 88g 132g
EFBO054N Zitronensaure F 20g 409 60g
Basen und Bindemittel
EFB0070 Base Milch 30/M T 1209 2409 3609
Fruchtprodukte
EFFO013 Zitrone CL F 1209 2409 360g
Gesamtgewicht 4.0009 8.000g 12.000g

Beschreibung/Arbeitsanweisungen

* Quelle: Herstellerangaben oder Max Rubner-Institut

alle Angaben ohne Gewahr

Die optimale Servicetemperatur liegt bei -13°C

Allergen-Symbole: © foodIT CONSULTING



