Rezept fir 5 Liter

Eisname: Kirsch - Stracciatella

Art-Nr. Produkt Zustand Past:. I%Icet:‘laglg 2x Pasios.lslzar:;: 3x Pasios.lfllhear:;:
Milch & Sahne

Vollmilch 3,5% F 1.460g 2.9209 4.380g

Sahne 32% 528¢g 1.0569 1.584q
60966-SB Spruhmagermilchpulver 228g 4569 6849
Grundprodukte

Kristallzucker T 3449 688g 1.032g
62500-SB Dextrose T 200g 4009 600g
62600 Inulin T 20g 409 60g
EFBO054N Zitronensaure F 20g 409 60g
Basen und Bindemittel
EFB0070 Base Milch 30/M T 1209 2409 3609
Fruchtprodukte
171219 SuUBkirschen Piree F 1.000g 2.000g 3.000g
EFF0007 Kirsche CL F 80g 1609 2409
Variegati / Marmorierer
T0275 Dunkler Schokoladenlberzug fur F nach Bedarf nach Bedarf nach Bedarf
Gesamtgewicht 4.0009 8.000g 12.000g

Beschreibung/Arbeitsanweisungen

* Quelle: Herstellerangaben oder Max Rubner-Institut

alle Angaben ohne Gewahr

Die optimale Servicetemperatur liegt bei -12°C

Allergen-Symbole: © foodIT CONSULTING



