Rezept fir 5 Liter

Eisname: Apfel - Sauerrahm - Biscotto Cacao Crumble

Art-Nr. Produkt Zustand Past:. I%Iceh:gt 2X Pasios.lflltzaar:gg 3x Pasio?lt\:llhear:g:
Milch & Sahne

Vollmilch 3,5% F 920g 1.8409g 2.760g

Sauerrahm 24% F 800g 1.600g 2.4009
60966-SB Spruhmagermilchpulver T 280g 5609 840g
Grundprodukte

Kristallzucker - Saccharose T 4449 888¢g 1.332g
62500-SB Dextrose T 120g 2409 3609
63000.14 Invertzuckersirup F 409 80g 1209
EFB0054.Z5N Zitronensaft - Rauch 100% F 409 80g 1209
EFBO054N Zitronensaure F 209 409 609
62600 Inulin T 16g 329 489
Basen und
Bindemittel
EFB0070 Base Milch 30/M T 120g 2409 3609
Fruchtprodukte
171215 Apfelpliree 100% F 1.200g 2.400g 3.6009
Variegati /
Marmorierer
TD0586 Crumble Biscotto Cacao T nach Bedarf nach Bedarf nach Bedarf

Gesamtgewicht

Beschreibung/Arbeitsanweisungen

* Quelle: Herstellerangaben oder Max Rubner-Institut

alle Angaben ohne Gewahr

4.000g

8.000g 12.000g
Die optimale Servicetemperatur liegt bei -13°C

Allergen-Symbole: © foodIT CONSULTING



