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Rezept für 5 Liter

Eisname: "Solero" Käsekuchen-Passionsfrucht

Art-Nr. Produkt Zustand 1 Schale
Pasto.Menge

2 Schalen
2x Pasto.Menge

3 Schalen
3x Pasto.Menge

Milch & Sahne
Vollmilch 3,5% F 2.000g 4.000g 6.000g
Sahne 32% F 540g 1.080g 1.620g

60966-SB Sprühmagermilchpulver T 40g 80g 120g
Grundprodukte

Kristallzucker - Saccharose T 428g 856g 1.284g
62500-SB Dextrose T 212g 424g 636g
Basen und
Bindemittel
EFB0070 Base Milch 30/M T 120g 240g 360g
Geschmack
EFB0063.2 Käsekuchen - Eispulver T 160g 320g 480g
Fruchtprodukte
171275 Passionsfrucht / Maracuja Püree 1 KG ohne Kerne F 500g 1.000g 1.500g
Variegati /
Marmorierer
TV0562 Variegato Passion Fruit F nach Bedarf nach Bedarf nach Bedarf
Gesamtgewicht 4.000g 8.000g 12.000g

Die optimale Servicetemperatur liegt bei -13°C

Beschreibung/Arbeitsanweisungen


