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Rezept für 5 Liter

Eisname: Süßkirsch - Sorbet

Art-Nr. Produkt Zustand 1 Schale
Pasto.Menge

2 Schalen
2x Pasto.Menge

3 Schalen
3x Pasto.Menge

Grundprodukte
Wasser F 1.260g 2.520g 3.780g
Kristallzucker - Saccharose T 624g 1.248g 1.872g

8075101 Trockenglukose 29 - 33 DE T 180g 360g 540g
62500-SB Dextrose T 80g 160g 240g
62600 Inulin T 68g 136g 204g
EFB0054.ZSN Zitronensaft - Rauch 100% F 48g 96g 144g
EFB0054N Zitronensäure F 20g 40g 60g
Basen und
Bindemittel
EFB0071 Base Frucht 30/F T 120g 240g 360g
Fruchtprodukte
171219 Süßkirschen Püree F 1.600g 3.200g 4.800g
Gesamtgewicht 4.000g 8.000g 12.000g

Die optimale Servicetemperatur liegt bei -12°C

Beschreibung/Arbeitsanweisungen


