
Sie benötigen Hilfe?

IHR EIS IST ZU HART, ZU WEICH, 
ZU GESCHMACKSLOS ODER ZU SÜSS? 

Wir geben Ihnen eine individuelle Hilfestellung bei Ihrer Rezeptgestaltung. Ihre Wünsche und die Ihrer Kunden, gekoppelt 

mit unserem Wissen und unserer Erfahrung, verhelfen Ihnen zum Erfolg. Wir setzen uns mit den Rezepturen und den 

Produkten auseinander und können Ihnen daher, durch erprobte Rezepte unser Wissen weitergeben, damit Sie und Ihre 

Kunden zufrieden sind.

Geben Sie uns auf der nächsten Seite eine kleine Info zu Ihrem Anliegen, 

damit wir uns einen kleinen Überblick verschaffen können. 

Füllen Sie das Kontaktformular aus und senden uns dieses zusammen
mit dem ausgefüllten Hilfestellungs-Bogen per Mail an: info@eisforum.de

Wir werden uns schnellstmöglich bei Ihnen melden und mit Ihnen zusammen eine Lösung finden, 
Ihre Rezepturen so umzustellen, damit Sie und Ihre Kunden zufrieden sind.

EISFORUM-

EIN STARKER PARTNER 

RUND UMS EIS!

 

WEIL WIR EIS L(I)EBEN

Lorem ipsum dolor SICHERHEIT

 

WEIL WIR EIS L(I)EBEN

Lorem ipsum dolor PREMIUM

 

WEIL WIR EIS L(I)EBEN
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Die Konsistenz des Eises

Sonstiges:

Der Geschmack des Eises

Die Süße des Eises
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Sonstiges:

Eissorte:



Kontaktformular

Name:

Firma/Eisdiele:

Adresse:

Telefon:

Mail:

GUTES SPEISEEIS BRAUCHT 

HANDWERKLICHES KÖNNEN,

HOCHWERTIGE ZUTATEN,

EINE GUTE REZEPTUR UND

VOR ALLEM...

LIEBE UND LEIDENSCHAFT!
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